I I Plaisivs de la Ria Feumaesa
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Fanier de pain
-

Fromage

Crevettes

Gambas de Lalgarwe

Crevettes Bouillies

Crevettes Rouges sautées a Lail
Falowrdes sautées d Lail

Cogue tlanche

Meules sautées d Lail

Jellines sautées a L'ail
Couteaunx sautés a Lail
Crevettes Frites d Lail ( portion)
Fuitres (la dowzaine)
Coguillages Feusse pieds

Coquilles St Jacques fuites d Lail ( pertion)

Coquillages Murex

Cralie Jounteau farci

Crabie Jourteau Royal farci >1,5 kg
FHomard

Langeuste

éweuiooe(dﬁgaxae)

Cuabie Etrille

Plateau de fruits de mer a la Prazeres
Plateawn de fruits de mer du "chef

Poissans Guilles au sur ba Juile

100
110
120
140
150
152
153

Bar sauvage (au Hg)
Dorade sauvage (au Hyg)
Sale sauvage (au Hg )
Saumen (pontion)

Merue sur ba tuile( pertion )
Latte sur une tuile (portion)

€ 3,00
” 1,50
” 4,00

€ Puix du Jour
» Puic du Joun
» 14,00
" 19,00
y 25,00
y 21,00
y 16,00
» 16,00
» 19,00
» 20,00
» 19,00
» 24,00
» Puix du Joun
» 19,00
» Puic du Joun
» Puic du Joun
» Puic du Joun
» Puic du Joun
» Puic du Joun
» Puix du Joun
» Puic du Joun
» Puic du Joun
» 53,00
» 85,00

€  Puix du Jour
» Puin du Joun
» Puin du Joun
» 19,00
» 18,00
“ 21.00
“ 21,00



Suggestions du Chef

160 Foulpe d la Prazeres € 21,00
170 Foulpe Fuit ” 21,00
171 Foulpe grillé ”? 21,00
180 Foulbpe sur la tuile ” 21,00
200 Miate de Fuuits de Mex ” 18,00
210 Mixte ”a ba Prazenes” (fruits de mex et viande) 18,00
250 Calamans (batennets Javec iz et temates ” 15,00
280 Xaném”(soupe de mais [polenta ) et coguillages 19,00
300  Crevettes au cary et ananas ” 19,00
Viandes
350 FPorc nein (Porce Preto. spécialité de CUlantejo ) avec crevettes » 19,00
362 Catelettes d'(gneau grillées ” 19,00
365 Steak sur une pievie chaude ” 22,00
366 Steak sur la pieve chaude avec crevette wouge » 24,00
Brachettes (sewies avec Crevettes nouge)
370 Beuf € 21,00
380 Feulpe ” 21,00
390 Lotte avec bacon et chorizo ” 21,00
400 Jewre et men ( viande et paissen) » 21,00
402 Gambas tigrées 2 26,00
Plats de Riz dans un paot en tevie cuite.(pestion )
405 FHomard (2 personnes) € Prixc du Jour
406 Langouste (2 pexsennes ) » Prixc du Jour
410 Fuuits de Mexr » 19,00
420 Lotte et crevettes ” 19,00
430 Ceuteaux ” 19,00
450 Foulpe ” 19,00
Cataplanas Qux fruits de mer (paur 2 pewsannes )
45 min de préparation
500  Fwuits de Mex uniquement € 52,00
510  Latte ” 49,00
530 Feulpe ” 49,00
Plats Végétaiens
538 Pates Sautées avec des légumes ” 15,00
539 Omelette aux champignons ” 12,00
540 Légumes suxn la tuile ” 15,00
Menu d'Enfants avec des frites
570 Foulet panné ” 12,00
580 Feisson panné » 12,00






